Von uns zusammengestellte Bankett-Menu

VEGAMENU K1 A FR. 60.00
Melonencocktailkugeln mit Ingwer auf Brisseler Endiviensalat garniert

Morchelrahrmsijppchen

Panierte Crépes gefullt mit gehackten Pilzen und rassigem Kase, in Butter goldgelb
gebacken auf gedampften Tomatenwurfeln mit Basilikum und dazu eine
Saisongemusegarnitur
Apfeljpghurtcréme

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 54.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 56.00

VEGAMENU K2 A FR. 60.00

Eisbergsalat mit gerdsteten Pinienkernen, Baumnussen und leichter
Himbeeressigdressing

Sellerierahmsippchen

Blatterteigtasche "Jagerart" geflllt mit einem Edelpilzrahmragout
auf zarten griinen Spargeln

(Saison - ansonsten Saisongemdiisegarnitur)

Sorbet-Dialog mit frischen Frichten

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 54.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 56.00

VEGAMENU K3 A FR. 60.00
Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni und mildem Fetakase

Champignonsrahmsuppchen

Drei verschiedene naturreine Reissorten auf einer leichten Curryrahmsauce garniert
mit frischen Frichten, Broccoligemise mit gerdsteten Mandeln

Dreifarbiges Tobleroneschokoladenmousse
mit Grand Marnierrahm

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 54.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 56.00



VEGAMENU K4 A FR. 60.00

Gemusetartar mit Quark und Schnittlauch, Toast und Butter
KlrbisrahmsUppchen

Zucchettipiccata "Milanaise" auf gedampften Tomatenwdarfeln
Gemusegarnitur und Risotto mit Edelpilzen

Coupe mit Bananen, Grand Marnier, Mandeln und Schokoladenrahmglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 54.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 56.00

VEGAMENU K5 A FR. 60.00

Gemuseterrine mit Rosapfeffer und Preiselbeermeerrettich
mit kleinem Blattsalat garniert

Safranrahmsuppchen

Panierte mit Frischkase gefillte Sellerieschnitzel in Butter gebraten
auf Basilikumrahmsauce, Gemusegarnitur und Sesamspatzli

Lauwarmes Aprikosenkompott mit Vanilleglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 54.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 56.00

MENU K6 A FR. 66.00
Triffeltortelloni an einer weisser Truffelrahmsauce

Steinpilzrahmsuppchen

Schweinssteak mit kérniger Pommerysenfrahmsauce
Gemusegarnitur und dazu Rdstikroketten

Caramelisierte Apfelschnitze mit Zimtglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00



MENU K7 A FR. 66.00

Gemischter Salat ,Lowenart mit Kasewdrfel
und Knoblauchbrotcréutons

Suessmaisrahmsuppchen

Geschnetzeltes Kalbfleisch an einer Champignonsrahmsauce
Gemusegarnitur und Rostikroketten

Souffléglacé "Grand Mérnier" und Orangenfilets

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00

MENU K8 A FR. 66.00

Lauwarmer Grunspargelsalat mit Champignons, Kefen
und Tomaten garniert mit kleinem Blattsalat

KrauterrahmsUppchen

Lachsfischfilet im Olivendl gebraten mit Rosapfefferkérnerrahmsauce
Gemusegarnitur und Reis

Zitronensorbét "Aquavit"

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00

MENU K9 A FR.66.00
Warme Gemusetartletten in Butter gebraten auf Saisonblattsalat

Curryrahmsuppchen

Kalbshuftfilet rosa gebraten und tranchiert "Calvados" mit glacierten Apfelperlen,
Mandelbroccoli, roter Camarque-, weisser Basmati- und schwarzer Wildreis

Warme Rumzwetschgen und Vanilleglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00
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MENU K10 A FR.66.00

Rindscarpaccio mit Triffelvinaigrette garniert mit kleinem Saisonblatt

Kalbshuftfilet am Stiick rosa gebraten und tranchiert auf Rahmsauce und Steinpilzen,
Mirzaapfel und Spatzli

Frische Ananas mit Honig und Citronensorbet

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00

MENU K11 A FR. 66.00
Speck-Linsensalat mit Curry

Spargelrahmslppchen
Kaninchenrtckenfilet mit sautierten Pilzen, Kefen und Rosmarinkartoffeln

Heidelbeerenkompott mit Passionsfruchtsorbet

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00

MENU K12 A FR. 66.00
Gemuse- und Blattsalate mit heissen Champignons und Kernen

Lauchrahms[]ppchen

Schweinsfilet tranchiert auf Lindenblitenrahmsauce, Gemusegarnitur und
Sesamspatzli

Warme Beeren und Zimtglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00
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MENU K13 A FR. 66.00

Eisbergherzensalat mit warmen Suessmaistartletten und Kernen
RueblirahmsUppchen

Zarte Rindfiletwurfel "Stroganoff" mit Paprika, Salzgurken, Champignons, Peperoni,
Rahm und Nudeli

Aprikosenkompottr mit Vanilleglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 60.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 62.00

MENU K14 A FR.71.00
Warmes Fischfilet an Balsamico-Tomaten-Vinaigrette mit Basilikum auf Blattsalaten

Consommé mit Mark und feinen Lauchjulienne

Kalbspiccata "Milanaise" mit Tomatenwdirfel und Pilzstreifen auf Kalbsjus, Broccoli
und Safranrisotto

Fruchtsalat mit sissem Apfelsaft

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 65.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 67.00

MENU K15 A FR.70.00
Blattsalate mit Kernen, Orangenfilet und Parmaschinken

Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kasetoast

Kalbsrahmschnitzel mit Morcheln,
Rotkraut, Rosenkohl
glacierte Marroni und Spatzli

Aprikosenquarkcréme

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 65.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 67.00



MENU K16 A FR.73.00

Gurken-, Mais und Tomatensalat mit Currydressing und kleinem Blattsalat

Gelberbsenrahmslppchen

Kalbssteak im Kartoffelmantel in Butter gebraten
auf rosaroter Pfefferkdrnerrahmsauce und
Gemusegarnitur
Crépes geflllt mit Orangencreme

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 67.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 69.00

MENU K17 A FR.76.00

Champignonssalat garniert mit Avocado, Gemuse- und Blattsalaten an einer
Krauterrahmdressing

Blumenkohlrahmsuppchen
Entenbrustfilet rosa gebraten und tranchiert auf Orangensauce mit Pfefferkérner
garniert mit Orangenfilet, Basmatireis und Broccoli

Warmes Heidelbeerenkompott mit Vanilleglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 70.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 72.00

MENU K18 A FR.76.00

Rauchlachs garniert mit Meerrettichschaum, Toast und Butter
Knoblauchrahmstppchen mit Peperoniwtrfel und Grinerbsen
Kalbshaxe "Cremolata" nach italienischer Art, Gemusegarnitur und Pilzrisotto

Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 70.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 72.00



MENU K19 A FR. 83.00
Tomatensalat mit Basilikum, Mozzarella und Olivendl

Fisch " POT AU FEU" mit kleinem Gemuse und Fischfilets
Kalbssteak mit Morchelrahmsauce, Gemusegarnitur und Husnudeli

Baumnusscoupe mit caramelisierten Baumnuissen

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 77.00
3-Gang Menu ohne Fisch Pot au Feu Fr. 76.00

MENU K20 A FR. 83.00
Sussmaistartletten und Kernen

Langustenrahmsippchen

Rindsfilet am Stlck gebraten auf Weinhandlerbuttersauce,
Gemusegarnitur und Kartoffelgratin

Frichteteller mit Zimtglacé

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 76.00
3-Gang Menu ohne Langustensuppe Fr. 76.00

MENU K21 A FR. 88.00

Ententerrine mit Rosapfeffer, Preiselbeermeerrrettich und Toast
auf kleinem Blattsalat

Consommé mit Ei und feinen Gemusestreifen
Kalbsfilet auf Steinpilzrahmsauce, Gemusegarnitur und Rdéstikroketten

Zitronensorbet mit Rosé Champagner

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 79.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 83.00



MENU K22 A FR. 88.00

Kalt-warmes Fischroulette mit Crevetten, Lachstartar, warmem Fischfilet, und
Tomatenvinaigrette auf Saisonsalaten

Oxtail clair mit Sherry und Gemusewdrfelchen

Rindsfilet "Wellington" im Blatterteig gebacken, Sauce Béarnaise,
Pilzbett und Gemusegarnitur

Erfrischende Himbeerenjoghurtcréme

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 80.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 83.00

MENU K23 A FR.91.00

Gerauchtes Forellenfischfilet auf Salaten garniert, Meerettichschaum, Butter und
Toast

BroccolirahmsUppchen mit Mandeln

Rindsfilet "London-Style" mit schwarzen Truffeln und Weinbuttersauce,
Gemusegarnitur
und Parisiennekartoffeln

Hausdessert mit Schokoladenmoussen, Sorbets, Eisparfait und vielen Friichten

3-Gang Menu ohne Vorspeise Fr. 82.00
3-Gang Menu ohne Suppe Fr. 85.00



