Mit Hygiene-Testat
ausgezeichnet

Bonstetter «LOwen» als Musterbetrieb

Elsbeth und Ueli Kiindig, die das
Restaurant Léwen in Bonstetten
fithren, sind mit dem sogenann-
ten Hygiene-Testat von Gastro
Ziirich-City ausgezeichnet wor-
den.

Ein gutes Angebot aus Kiiche und Kel-
ler ist das eine. Von ebenso grosser Be-
deutung sind Sauberkeit am Zubereit-
sungsort und in der Gaststube. Im
Bonstetter Traditionsrestaurant Lowen
werden beide Kriterien erfiillt. Den Be-
weis vom guten Essen haben die Kiin-
digs lingst erbracht. Und das von
Gastro Ziirich-City ausgestellte Hygie-
ne-Testat liefert nun auch den schrift-
lichen Beweis, dass der Betrieb nicht
nur vorziglich gefiithrt wird, sondern
alle lebensmittelrechtlichen Kriterien
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erfiillt — eine Auszeichnung, die ja
auch der Sicherheit der Kundschaft
dient.

Mit dem Hygiene-Testat werden
nur Betriebe ausgezeichnet, welche
samtliche Kriterien eines mehrere
Punkte umfassenden Anforderungska-
talogs erfiillen. «Bei jeder Lebensmit-
telkontrolle des Lebesnmittelinspekto-
rats miissen wir den Nachweis fiir die-
ses Testat aufs Neue erbringen», sagt
Wirt Ueli Kiindig. Er und Ehefrau Els-
beth sind nun gliicklich tiber das von
Gastro Ziirich-City verwendete Pridi-
kat «Musterbetrieb». Die Auszeich-
nung soll fiir Giste aus nah und fern
eine Einladung sein, sich in der rauch-
freien «Lowen»-Stube im ersten Stock
oder in der Gaststube im Erdgeschoss
aus der erfolgreich gepriiften Kiiche
verwohnen zu lassen.

Sauber und gut gefiihrter Betrieb: Elsbeth und Ueli Kiindig. (Bild -ter.)



